Ostra cesnecka s tvaruzky

Kategorie: Polévky

Autor: Bmilinkal1991

Suroviny

Porce: 6

- Anglicka slanina na kosticky 150 g
- Cibule nakrajené na platky 3 ks
- Vyvar z uzenych zeber 1.5 1

- Vétsi brambory na kosticky 3 ks
- Kmin 1 Spetka

. Sl 1 Spetka

. Cesnek 4 strouzek

- Majoranka 1 Spetka

- Vejce 2 ks

. Olomoucké tvartzky 300 g

- Opecené krutony 2 hrst

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné
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Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6

Postup:

V hrnci vypecte nakrajenou slaninu, pridejte cibuli a osmazte. Zalijte vyvarem, pridejte brambory,
kmin, osolte a varte domékka. Dochutte peprem, rozdrcenym cesnekem a majorankou. Pridejte
rozkvedlané vejce a polévku zalijte tvartzky v talifi. Posypte ope¢enymi krutdny.



