Kvetakovy salat s vejci v tatarske zalivce
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Suroviny

Porce: 2

- Petrzel 1 ks

- Majonéza 2 Izice

- Vejce natvrdo 2 ks

. Pept, stl 1 Spetka

. Tatarska oméacka 1 dl
- Kvéték 1 ks

. Sunka 200 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Ocistény a oprany kvétdk rozebereme na ruzicky, uvarime dokiupava v osolené vodé a nechame
okapat. V mise rozmichdme majonézu s tatarskou omackou a drobné nasekanou petrzelkou. Podle
chuti lehce osolime a opeprime mletym peprem.

Priddme ruzicky kvétaku, na nudlicky nakrajeny Sunkovy salam, na hrubém struhadle nastroujané
uvarena vajicka a zlehka promichdme. Dame dobre vychladit.
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