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Suroviny

Porce: 2

- Kvétak 1 ks

- Zakysana smetana 2 1zice
- Majonéza 2 lzice

- Smetana ke Slehani 3 1zice
. Pept, stl 1 Spetka

- Citrénova stava 1 ks

- Veprova krkovice 200 g

- Pazitka 1 ks

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Nejprve ope¢eme veprové maso. Muzeme ho nékolik hodin pred pripravou nalozit, aby jeho chut v
salatu nezanikla. Maso nechame vychladnout a nakrajime je na kostky.

Ocistény a oprany kvétak rozebereme na riazicky, uvarime v osolené vodé a nechame okapat. V mise
dobre promichdme majonézu, zakysanou smetanu, uslehanou smetanu, jemné nakrajenou pazitku,
nékolik kapek citronové $tavy, mlety pepr a stl.

Nakonec priddme raziCky salatu a nakrajené veprové maso. Salat promichdme a dame vychladit. Pak
muzeme podavat.
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