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Suroviny

Porce: 6

- Pomerance 2 ks

- Krupicovy cukr 3 1zice

- Mleta skorice 2 1zicka

- Dynova duzina 200 g

- Do polomékka uvarené malé bramburky 200 g
- Syr halloumi 150 g

. Sul - dle chuti 2 Spetka

- Olivovy olej 2 1zice

- Rozmaryn 4 snitka

- Zakysana smetana 200 ml

- Jemné nasekana Cerstva mata 2 1zice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Pomerance vydrbejte kartdcem, vymackejte z nich $tavu a z kiry odstrante bilé blany. Karu a Stavu
dejte do kastrulku, pridejte cukr a skorici a nechte na mirném plameni rozpustit. Nakrajenou dyni
vlozte do pomerancové lazné a varte ji na mirném plameni asi 10-15 minut, aby byla mékka, ale ne
rozvarena.

Troubu predehrejte na 180°C. Osolené rozpulené bramburky, kosticky dyné a syra napichejte na
jehly. Polozte je na plech vylozeny pecicim papirem, potrete je smési pomerancové lazné a oleje,


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

prihodte k nim rozmarynové vétvicky a pecte asi 20 minut. Podavejte se smetanou smichanou s
nasekanou matou.



