Bramborovy salat se slaninou
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Suroviny

Porce: 2

- Cibule 3 ks

- Slanina 100 g

- Brambory 800 g

- Pazitka 1 svazek

- Olivovy olej 5 1zice

- Vinny ocet 4 1zice

- Masovy vyvar 200 ml
. Pept, stl 1 Spetka

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Nejdriv si uvarime brambory ve slupce. Kdyz jsou témér mékkeé, odstavime je. Horké brambory
oloupeme a nakrajime na kostky anebo na kolecka. Cibule oloupeme, nakrajime na kosticky. Dvé
1zice dame stranou a zbytek hned smichame s horkymi brambory.

Vyvar ohrejeme a podle chuti jej osolime, opeprime a dochutime octem a olejem. Zalivkou tak
prelijeme brambory s cibuli a nechdme je asi 15 minut odlezet.

Zatim si nakrajime slaninu na kosticky a na panvi ji pomalu vyskvarime. Kdyz je slanina zlatava,
pridame odlozenou cibuli a pokracujeme v restovani. Cibule a slanina musi byt pékné dozlatova
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opecena.

Horkou slaninu s cibuli vmichame do salatu. Bramborovy salat se slaninou posypeme pazitkou.
Podévame jako prilohu nebo jako samostatny pokrm.



