Cocka s uzenym a sazenym vejcem L.
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Suroviny

Porce: 4

- Uzené maso 400 g

- Predem namocend nebo predvarena ¢ocka 1 hrnek
- Vétsi cibule 2 ks

- Sadlo nebo olej 2 1zice

- Hladka mouka 1 Izice

- Ocet 1 ks

- Stl a mlety pepr - dle chuti 2 Spetka

- oriSek masla 1 ks

- Vejce 4 ks

. Zelend petrzelka na ozdobeni 1 hrst

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso v celku vlozte do studené vody, uvedte do varu a po 5 minutach je vyjméte. Vyvar vylijte a
maso znovu vlozte do vody a uvarte domékka. Mezitim uvarte ¢oCku. Cibuli nakrajejte nadrobno,
osmazte ji v hluboké panvi na sadle nebo oleji dozlatova, zasypte moukou, promichejte a chvilku
restujte. Zalijte asi 100 ml vody, nechte par minut provarit a promichejte s uvarenou cockou.
Nakonec dochutte octem, soli a peprem. Na méasle usmazte vejce jako volska oka, maso nakrajejte na
platky, naaranzujte vSechno na talire a ozdobte zelenou petrzelkou.
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