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Suroviny

Porce: 10

- Tésto:

- Maslo 250 g

. Zloutek 8 ks

- Cukr mouckovy 150 g
- Drozdi 80 g

- Mléko ( dle potreby) 100 ml
- Napln:

- Tvaroh 2 ks

- Vejce 1 ks

- Cukr krupice 4 1zice

- Na potreni:

- Vejce 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Snidané

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Ze surovin vypracujeme hladké tésto, které nechdme zhruba 15 minut kynout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Zatim si z tvarohu, vejce a cukru pripravime tvarohovou napln. Tésto rozvalime a vykrdjime mensi
ctverce. Naplnime tvarohem a rohy spojime tak, aby vznikl satec¢ek. Potreme rozslehanym vejcem a
upeceme.



