Hraskova polevka se slaninou I.
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Suroviny

Porce: 4

- Olej 1 Izice

- Cibule 1 ks

. Cesnek 3 strouzek

- Mrazeny hréasek 500 g

- SuSena nebo ¢erstva majoranka 1 Izice
. Sul pepr - dle chuti 2 $petka

- Anglicka slanina 250 g

- Toastovy chléb 1 ks

- Nastrouhany eidam 1 ks

- Zakysana smetana 200 g

. Cerstva majoranka na ozdobu 6 hrst

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V hrnci orestujte na oleji nasekanou cibulku a ¢esnek. Pridejte mrazeny hrasek, majoranku a pepr.
Zalijte vodou asi tak 2 cm nad okraj. Varte 5 az 7 minut. Nakonec dochutte soli a rozmixujte v krém.
Na teflonové panvi nasucho orestujte kosticky slaniny a toastovy chléb, ktery pak zasypte
nastrouhanym syrem. Polévku rozdélte do misek, ozdobte zakysanou smetanou, slaninou s krutonky
a Cerstvou majorankou.
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