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Suroviny

Porce: 6

- Kvalitni ¢okolada, alespon 70% kakaa 125 g
- Plnotucné mléko 300 ml

- Maslo 45 g

- Hladka mouka 45 g

- Trtinovy cukr 60 g

- Vejce 4 ks

- Mouckovy cukr k servirovani 1 ks

- Sezénni ovoce 2 hrst

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Rozlamanou ¢okoladdu rozpustte ve vodni lazni s 2 1zicemi vody a troskou mléka. Kdyz je Cokolada
rozpusténa, prilejte postupné zbytek mléka a pripravte cokoladovo-mlécnou smeés. Ve vétSim hrnci
rozpustte maslo, zasypte ho moukou a kratce ji opecte, jako by jste pripravovali zdklad na beSamel.
Odstavte z plamene a postupné zacnéte k maslu a mouce pridavat cokoladovo-mléénou smés a
trtinovy cukr. Nechte vychladnout. Pak vmichejte do tésta zloutky a nakonec opatrné zapracujte snih
z vySlehanych bilkl. Hotové tésto nalijte do 3/4 vySky vymazanych formicek. Pecte v troubé pri
190°C asi 40 minut. Suflé podavejte se sezonnim ovocem a posypané mouckovym cukrem.
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