Horka cokolada s domacimi misli tycinkami
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Suroviny

Porce: 4

- Horka ¢okolada s obsahem kakaa 60% 150 g
- Smetana 33% 600 ml

- Trtinovy cukr 50 g

. Skorice 50 g

- Musli tycinky

- Ovesné vlocky 300 g

- Para orechy 100 g

- Susené ovoce ( rozinky, ananas, brusinky ) 100 g
- Méslo 100 g

- Med 80 g

- Bilky 2 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Ovesné vlocky a para orechy orestujte nasucho. Susené ovoce sparte horkou vodou a dejte do misy s
vlockami a orechy. Prilijte rozpusSténé maslo s medem a vmichejte naslehané bilky. Hmotu rozetrete
do pekécku s pecicim papirem. Pecte pri 160°C asi 20 minut. Pomoci peciciho papiru preneste na
prkénko a jesté teplé nakrajejte na ty¢inky. Smetanu privedte k varu. Vsypte cukr, sundejte z ohné a
zamichejte. Pak vsypte nasekanou ¢okoladu se Spetkou skorice a metlickou vyslehejte. Rozdélte do
hrni¢ka a podavejte s ty¢inkami.
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