Celerova polévka bila
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- Celer 1 ks

- Maslo 50 g

. Petrzelka 1 1zice
. Smetana 125 ml
. Sul 1 Spetka

. Zloutek 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Bez lepku
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Z masla mouky pripravime svétlou jiSku, zredime ji vyvarem a dobre rozslehdme. Priddme oloupany,
jemné nastrouhany celer, sul a polévku povarime asi 25 minut. Pak ji zakapeme citrénovou $tavou,
priddme Spetku jemné nastrouhané citrénové kury a sekanou zelenou petrzelku. Pred podavanim do
polévky zakvedlame smetanu se zloutkem. Po pridani smetany a zloutku polévku jiz jen prohrejeme.
Podavame s kostickami zemle osmazené na tuku.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

