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Suroviny

Porce: 1

- Cokolada nahrubo nastrouhana hoiké 350 g
- Maslo zméklé 2 Izice

- Mléko sladké kondenzované 180 ml

- ryzové burizony 200 g

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Urcen pro: Bez lepku

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Pripravte si obdélnikovou formu 28 x 18 cm a vymazte ji sluneénicovym olejem. Ve stredné velkém
kastrolku prohrivejte za stalého michani na mirném ohni kondenzované mléko cca 3 minuty.
Vmichejte Cokoladu a maslo a utfete dohladka. Odstavte z ohné a vmichejte ryzové burizony.
Preneste tésto do pripravené formy a vytvorte rovhomérnou hladkou vrstvu. Nechte 5 minut
chladnout. Ke krajeni pouzijte ostry ntiz. Az kola¢ ztuhne, nakrajejte na rezy.
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