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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Bily toastovy chleba 8 platek

- Horcice 2 1zice

- Syr gruyére nebo jiny syr se 40% tuku 50 g
- Sunka 4 platek

- Slanina 8 platek

- Maslo 20 g

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Platky toastového chleba rozkrojte na poloviny. VSechny lehce potrete horcici. Syr nastrouhejte.
Sunku nakrajejte na drobné kousky. Osm polovin namazaného toastového chleba rozlozte. Na kazdy
nasypte ¢ast strouhaného syra a ¢ast nakrajené Sunky. Zaklopte druhou polovinou pomazanych
chlebu a lehce primacknéte. Pripravené chleby obtocte platky slaniny a naskladejte na plech
vylozeny pecicim papirem. Na kazdy toast polozte kousek masla. PecCte v troubé predehraté na
200°C priblizné 5 minut dozlatova.
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