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Suroviny

Porce: 4

- Susené brusinky 60 g

- Konak 50 ml

- Maéslo 125 g

- Trtinovy cukr 170 g

- Vejce 2 ks

- Banény 6 ks

- Nasekana pistacie 2 1zice
- Hladkd mouka 250 g

- prasek do peciva 1 1zicka
- Soda 1 Izicka

- Skorice 1 1zicka

- Med 100 ml

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brusinky sparte horkou vodou a zalijte je konakem. Maslo nakrajejte na kousky a nechte pri pokojové
teploté zméknout. Dejte ho do Slehace, pridejte cukr a Slehejte asi 5 minut, az bude maslo krémové.
Pak postupné zapracujte vejce. Banany rozmackejte a vmichejte do maslové hmoty spolu s
pistaciemi. Poté pridejte mouku s praskem do peciva, sodou a skorici, vlijte med a promichejte.
Pripravené tésto rozetrete do formy vylozené pecicim papirem. Vlozte do trouby predehraté na
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160°C a pecte 60 minut. Po upeceni nechte chléb vychladnout ve formé, pak ho vyklopte a nakrajejte
na platky. Podavejte s horkym mlékem.



