Kotletky s kvetakem pod zlatou krustou
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Suroviny

Porce: 4

- Stredni brambory 8 ks

- MenSi kvétdk 1 ks

- Muskatovy oriSek 1 Spetka

- Vétsi cibule 2 ks

- Veprové kotlety s kosti 4 ks

. Sul a pepr - dle chuti 2 $petka
- Smetana na vareni 12% 200 ml
- Nastrouhany syr gouda 200 g

- Strouhanka 6 1zice

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

brambory oloupejte, nakrajejte na platky, vylozte jimi dno pekacku a osolte je. Kvétak povarte,
rozeberte ho na ruzicky, dejte na brambory a posypte muskatovym oriSkem, pokladte kolecky cibule
a naklepanymi, osolenymi a opeprenymi kotletami. Zalijte smetanou a pecte pri 170°C asi 20 minut.
Posypte syrem se strouhankou a zapecte.
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