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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Hliva ustri¢néa 600 g

- Anglicka slanina v celku 100 g
- Vétsi cibule 2 ks

- Olej 1 1zice

- Sladka paprika 3 1zicka

- P4aliva paprika 1.2 1zicka

- Hladka mouka 3 1zice

- Masovy vyvar 2 1

- Bobkovy list 2 ks

. Sul a pepr - dle chuti 2 $petka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Hlivu a slaninu nakrdjejte na prouzky, cibuli na kosticky. V hrnci orestujte na oleji slaninu, cibuli a 5
minut opékejte. Vmichejte houby, kratce je orestujte, prisypte papriku, zamichejte a zlehka opecte.
Zasypejte moukou, orestujte ji a zalijte vyvarem. Vhodte bobkové listy, osolte, opeprete a varte a za
obcCasného michani 45 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

