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Suroviny

Porce: 4

- Maslo 150 g

- Krupicovy cukr 100 g

- Vejce 2 ks

- Polohruba mouka 300 g

- Prasek do peciva 2 1zicka
- PInotuc¢né mléko 250 ml
- Sirup

- Mandarinky 1 kg

- Krupicovy cukr 200 g

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Dvé mandarinky nakrajejte na silnéjsi koleCka. Ze zbylych mandarinek vymackejte Stavu a vlijte ji do
kastrulku. Pridejte 100 ml vody a cukr a privedte k varu. Do rozvaru vlozte koleCka mandarinek a na
mirném ohni varte 10 minut. Méslo s cukrem Slehejte do pény. Pak pridejte vejce, mléko, mouku a
prasek do peciva a proslehejte. Zapékaci misky vymazte maslem. Na dno blijte trosku
mandarinkového sirupu a rozdélte tésto. Dejte do pekacku s vodou tak, aby sahala do poloviny
misek. Vlozte do vyhraté trouby a pecte na 170°C 50 minut. JeSté horky pudink propichejte Spejli a
pokapejte zbylym mandarinkovym sirupem. Navrch ozdobte koleCky mandarinky povarenymi v

sirupu.
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