Téstoviny s houbami a sojovou omackou 1.
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Téstoviny typu tagliatelle 400 g

- Olivovy olej 1 Izice

- Olivovy olej 1 Izice

- Jarni cibulka 3 ks

- Cesnek 2 strouzek

. Zampiony 150 g

- Séjova omacka 100 g

. Kmin, sul, pepr - dle chuti 2 $petka
- Mungo klicky 120 g

- Smési seminek 40 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Restovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Téstoviny uvarte na zpusob al dente. Na olivovém oleji orestujte naseknou cibulku, Cesnek a na
platky nakrdjené zampiony. Zahustéte smetanou, dochutte kminem, soli a peprem. Vmichejte
téstoviny a na taliri ozdobte mungo klicky a seminky.
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