Falesné marcipanové dukatky

Kategorie: Chutovky
Autor: Bmilinka1991

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 16

- FaleSny marcipan

- Mouckovy cukr 500 g

- SusSené mléko 250 g

.- Med 3 1zice

- Mandlova esence 1 1zice
- Napln

. Cokolada 50 g

- Méslo 10 g

- Nutella 10 g

- Rum 5 1Zice

- Strouhand cokolada na ozdobu 1 ks

Doba pripravy: 80 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

V mise smichejte cukr se suSenym mlékem, pridejte med, esenci a 3 1zice vlazné vody. Vlhkyma
rukama propracovavejte hmotu tak dlouho, az se dokonale spoji a bude hladka jako marcipan. Potom
z ni odkrajujte 1ziCkou stejné velké kousky, z nichz v dlanich vytvarujte placicky, kterym zvednéte
okraje, aby tvorily misticky s rovnym dnem. Pripravené korpusy dejte nejméné na hodinu ztuhnout
do lednicky. Pripravte napln. Ve vodni lazni rozpustte ¢okoladu, maslo, nutellu a rum. Kazdy dukatek
naplnte trochou naplné a pred zatuhnutim do ni nasypte trochu nastrouhané ¢okolady na ozdobu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Hotové dukatky dejte zpevnit do lednicky.

Poznamka:

Na 50 dukétka



