Kureci stehna na pivu a korenové zeleniné
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

. Uzeny bucek 200 g

- Mrkev 4 ks

- Korenova petrzel 4 ks
. Zampiony 100 g

- Brambory 800 g

- Kureci stehna 4 ks

. Sl 1 1zicka

- Pepr 1 1zicka

- Maslo 50 g

- Svétlé pivo 200 ml

Doba pripravy: 70 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Peceni

Zarazeni: VecCere

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Bucek si nakrajejte na kosticky. Korenovou zeleninu a Zampiony ocistéte a nakrajejte na mensi

kousky. Kureci stehna oCistéte, osolte a opeprete.

Na dno zapékaci misky rozprostrete oloupané a pokrajené brambory s korenovou zeleninou,


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

zampiony a buckem. Navrch polozte kureci stehna. VSe je$té pokapejte rozpusténym maslem a
podlijte pivem.

Pecte asi 190°C asi 50 minut. VSe prubézné prelévejte stavou, podle potieby prilévejte vodu. Ke
konci zeleninu dochutte soli a peprem a prihodte k ni jarni cibulku.



