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Suroviny

Porce: 5

. Tresné 750 g

. Zemle 6 ks

- Mléko 375 ml

- Vejce 4 ks

- Cukr krupice 100 g

- Skorice 1 1zicka

- Mandle - sekané 50 g
- Maéslo 2 Izice

- Cukr mouckovy 2 1zice
- Maslo - na vymazani formy 1 1zice
. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Starsi Zemle nakrajime na kosticky a namoc¢ime ve vlazném mléce. TreSné omyjeme, nechame okapat
a vypeckujeme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Troubu zahrejeme na 200 °C. Formu vymazeme maslem. Rozklepneme vejce a oddélime bilek od
Zloutku.

Zloutky smichdme s cukrem, skofici, tfe$némi, posekanymi mandlemi a vmichdme do Zemli. Z bilkl a
Spetky soli uslehame snih a ten velmi opatrné vmichdme do Zemlové hmoty.

Zemlovou hmotou naplnime formu a poklademe kousky maésla.

Vlozime do predehraté trouby a peCeme pomalu asi 20 minut.
Hotovou zemlovku bohaté pocukrujeme.

Poznamka:

Pro pripravu muzeme s uspéchem pouzit také visné, které dozravaji o néco pozdéji. Bublanina pak
ziska jemné navinulou chut. Jestli si potrpi$ na sladké, pred podavanim na stul doporucuji ozdobit
nadychany tresnovy zazrak jesté Slehackou.



