Bramborovy salat s redkvickami
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Suroviny

Porce: 4

- Repkovy olej 2 1zice
- Redkvicky 2 svazek
- Brambory 750 g

- Vinny ocet 50 ml

- Pazitka 1 svazek

- Vyvar 200 ml

. Pept, stl 1 Spetka

- Cibule 3 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory ocistime, omyjeme a ve slupce varime asi 35 minut. Cibuli oloupeme, jemné usekame a na
rozpaleném oleji nechame zesklovatét. Zalijeme masovym vyvarem a bilym vinnym octem.

Uvarené brambory oloupeme a nechdme vychladnout. Potom je nakrajime na platky, pridame do
jesté horké cibule, opeprime a osolime.

Redkvi¢ky omyjeme, osusime a nakrajime na tenka kolecka. PaZitku omyjeme, oklepeme a jemné
usekame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/zdrava-strava/

Bramborovy salat nanddme na misu, posypeme redkvickami a pazitkou.



