Salat s kyselou rybou a toasty
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Suroviny

Porce: 4

- Sterilovana cervena repa 1 ks
- Cukr 1 ks

- Kysela ryba 3 ks

- Vejce 3 ks

- Sterilovany hrasek 1 Izice

- Majonéza 1 ks

- Varena mrkev na kosticky 1 Izice
- Toastovy chléb 1 ks

- Olej 1 ks

- Cibule 1 ks

- Ocet 1 ks

- Jablko 1 ks

- Varené brambory 500 g

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Pro tento salat si den predem uvarime brambory ve slupce. V den pripravy je oloupeme a nakrajime
na kosticky. Pridame cibuli a jablko, rovnéz nakrajené na kosticky. Dale nakrajime na kousky kyselou
rybu a priddme k bramboram. Vmichdme okapany sterilovany hrasek a kostiCky mrkve, promichdme
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s majonézou a mirné zfedime marinadou umichanou z octa, vody, cukru a soli.

Salat pred podavanim nechame prolezet. Podavame v miskach a zdobime platkem vejce uvareného
natvrdo a nakladanou ¢ervenou repu. Jako prilohu k salatu muzeme doporucit opékané toasty z
bilého chleba.



