Peceny kralik
Kategorie: Maso

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 4

- Kralik cely 1 ks

- Voda 200 ml

. Cerny pept mlety 1 1zicka
. Sladka paprika 1 1zicka

- Cesnek 5 strouzek

- Cibule velka 2 ks

- Olej 200 ml

- PInotu¢nd horcice 1 1zice
- Jemny kecup 3 Izice

- Péalivé koreni 1 Spetka

- Maslo 1 baleni

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kralika naporcujeme, vlozime do primérené velkého pekace a zalijeme marinadou umichanou z
uvedenych ingredienci. Nechame odlezet v chladu do druhého dne.

Vlozime do trouby a pec¢eme bez podlévani domékka.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Ke konci peceni pridame trochu masla pro zjemnéni omacky.



