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Suroviny

Porce: 8

- Maslo 200 g

- Citron 1 ks

. Sl a Cerstvé mlety pepr - dle chuti 2 $petka
- Cerstvy losos 350 g

- Mensi cibule 1 ks

- Dijonska hor¢cice 1 1zicka

- Olivovy olej 2 1zicka

- Krajice tmavého chleba 5 ks

- Platky okurky nebo citronu 5 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Maslo utrete se Stavou a dobre omytou nastrouhanou citronovou kirou do jemného krému. Osolte je,
opeprete a dejte na chvilku do lednicky. Lososa nakrajejte na velmi malé kousky a promichejte ho s
citronovou $tavou, pulkou jemné nakrajené cibule, horcici, olejem, soli a peprem. Kazdy krajic chleba
prekrojte na 4 kusy a namazte je maslem, pridejte vrstvu tataracku a nakonec ozdobte jemnymi
prouzky ze zbylé cibule a platkem nakladané okurky nebo citronu.
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