Pikantni burtgulas

Kategorie: Pokrmy

Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 4

- Sddlo 50 g

- Cibule 1 ks

- Sladka paprika 1 1zice

- Pdliva paprikova pasta harissy 1 1zice
. Cesnek 2 strouzek

- Brambory 600 g

- Smetana nebo mléko 100 ml

- Hladka mouka 1 1Zice

- Paprikova klobasa 150 g

- Jarni cibulka 2 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni
Zarazeni: VecCere

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Na 1zici rozehratého sadla zpénte najemno nakrajenou cibuli. Prisypte papriku, pridejte protlak,
promichejte, orestujte a zalijte asi 200 ml vody. Do tohoto zakladu pridejte cesnek nakrajeny na
platky a oloupané pokrajené brambory na osminky. Osolte, opeprete a zakryté duste asi 15 minut.

Ve smetané nebo mléce rozmichejte mouku, zaSlehejte k brambordm a michejte do zhoustnuti. Podle
potreby dolijte vodu, pridejte pokrajenou uzeninu a zvolna varte, az brambory zméknou. Hotovy
gulds na talirich posypejte nasekanou jarni cibulkou.



