Knedlik s brynzou

Kategorie: Pokrmy
Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 5

- Houskovy knedlik 1 ks

- Cibule 1 ks

- Olej 3 1zice

- Mlety Cerny pepr 1 Spetka
. Sul 2 Spetka

- Vejce 6 ks

- Brynza 100 g

- Sekana jarni cibulka 4 Izice

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Vecere

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Knedlik nakrajejte na kostky. Cibuli oloupejte, nasekejte nadrobno a ve velké panvi nechte na
rozehratém oleji zesklovatét. Prisypte kostky knedliku a orestujte je.

V misce rozslehejte vejce, osolte je a opeprete. Vlijte je do panve a promichejte si knedlikovou smési.
Vse opékejte, dokud se vejce nesrazi.

Knedlikovou smés rozdélte na talife, doplnte ji kousky brynzy a ozdobte ji jarni cibulkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/




