Tvaruzkové brambory

Kategorie: Pokrmy
Autor: Monyszek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Anglicka slanina 250 g

- Brambory 1 kg

. Sual 1 1zicka

- Kmin 1 Spetka

. Cerstvy rozmaryn 1 snitka
. Cerstvy tymidn 1 snitka

- Mleta paprika 1 snitka

. Olomoucké tvartzky 200 g
- Polnicek 1 hrst

- Cherry rajcata 250 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: VecCere

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory dobre omyjte kartaCkem a neoloupané je nakrajejte na pulky ¢i ¢tvrtky. Brambory mirné
osolte, vyskladejte na plech a oblozte platky anglické slaniny.

Troubu predehrejte na 180°C a brambory dejte péct. Asi po 20 minutach peceni brambory posypejte
drcenym kminem, ¢erstvymi bylinkami a nastrouhanymi tvaruzky. Takto brambory zapékejte asi


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

jesté 10 minut.

Hotové brambory oblozte platky opecené anglické slaniny a posypte mletou paprikou. Na taliti je
jesté muzete dozdobit polniCkem a cherry rajéatky.



