Pikantni salat se sardinkami
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Suroviny

Porce: 2

- Citrén 2 ks

- Rajce 10 ks

- Sardinky 2 balicek

- Cukr 1 ks

. Pept, stl 1 Spetka

- Okurky 10 ks

- Ocet 1 ks

- Cibule nakladané ve sladkokyselém nalevu 20 ks

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Sardinky scedime a nakrajime je na malé kousky (2cm) které vlozime do misky. Omyjeme a osusSime
rajCata, rozkrojime na Ctvrtky a pridame k sardinkdm. Déle prepulime cibulky a okurky nastrouhame
na koleCka. Cibulky a okurky také pridame k sardinkam a v$e dukladné promichame.

Oloupeme citrény a zbavime je hoiké bilé duZiny. Ctvrt davky citrénu nakréajime na tenké platky a
zamichdme do salatu. Podle chuti dochutime salat soli, peprem a octem nebo cukrem. Zbytek citrénu
pouzijeme na ozdobeni salatu.
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