Fazolovy gulas
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Suroviny

Porce: 4

- Cibule velka 2 ks

- Olej 20 ml

- Spekacky 2 ks

- Klobésa 2 ks

- Cesnek 2 strouzek

- Paprika sladka mleta 1 1zicka

- Fazole bilé v nalevu 1 plechovka

- Fazole Cervené v nalevu 1 plechovka
- Fazole zelené v nalevu 1 plechovka
. JiSka instantni tmava 1 1zice

- Kecup 2 lzice

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: VecCere

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli nakrajime najemno. V hluboké panvi na rozpaleném oleji ji osmazime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Klobasy nakrajime na kolecka, Spekacky na kosticky, vSe priddme na cibulku, vlozime pokrajeny
cesnek a paprikové koreni a orestujeme.

Do panve pridame vSechny fazole a promichame. Zalijeme vodou, aby smés plavala, a pod pokliCkou
nechame chvilku podusit.

Pred koncem smés zahustime jiskou, pridame k dochuceni kecup, sul a pepr.

Na zavér vée nechame chvilku probublat a mizeme servirovat. Podavame s ¢er-stvym chlebem.



