Slané muffiny s ananasem
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 12

- Hladka mouka 225 g

- Polohruba mouka 225 g

- Kyprici prasek 2 1zicka

. Strouhany emental 180 g

- Détska veprova Sunka 150 g
- Ananas, na kousky 150 g

- Slunecnicovy olej 160 ml

- RajCatova passata 2 1zZice

- Vejce 2 ks

- Podmasli 250 ml

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Troubu predehrejeme na 180°C. Obé mouky, kyprici prasek, 120 g ementdalu, Sunku a ananas
smichejte v mise. V jiné miste naslehejte olej, passatu, vejce i podmasli a pak tuto smés vmichejte k
moucné. Vzniklé tésto rozdélte do dvanactimistné formy na muffiny, posypte zbylym syrem a pecte
30 minut nebo dokud tésto ulpiva na zapichnuté Spejli.
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