Veprove kulicky s redkvickovymi tzatziki
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Suroviny

Porce: 4

- Cibule 2 ks

- Mleté veprové maso 600 g
- Strouhanka 100 g

- Oregano 1.5 1zicka

- Vejce 2 ks

- Redkvi¢ky, nasekané 15 ks
- Recky jogurt 250 ml

- Rajcata, na dilky 4 ks

- Chleba k podavani 8 platek

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zarazeni: Vecere

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Polovinu jedné cibule nasekejte na tenké platky, zbytek i druhou nasekejte na kosticky. Mleté hovézi
maso smichejte se strouhankou, kostickami cibule, oreganem, vejci a polovinou ¢esneku. Podle chuti
osolte. Dobre promichejte a vytvarujte masové kulicky. Zbyly rozmélnény cesnek smichejte s
redkvickami a jogurtem a dejte do chladu. KuliCky potrete olejem a opecte je na grilovaci panvi - z
kazdé strany 4-5 minut. Platky cibule smichejte s rajcaty, osolte a podavejte ke karbanatkiim, spolu s
tzatziki a chlebem.
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