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Suroviny
Porce: 4

Lilek, nakrájený na středně velké kostičky 2 ks●

Česnek 1 ks●

Chilli papričky 2 ks●

Olivový olej 100 ml●

Těstoviny Cornetti Rigati 400 g●

Bazalkové listy 1 hrst●

Polotučný tvaroh 400 g●

Doba přípravy: 50 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Pečení

Zařazení: Večeře

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Troubu předehřejte na 200°C. Kostky lilku, stroužky česneku, chilli papričky (v celku) dejte na plech.
Promíchejte s olejem, solí a pepřem a pečte na 25-30 minut, dokud lilek nezměkne. Těstoviny uvařte
podle návodu na obalu, pak je sceďte, vraťte do hrnce. Stroužky česneku vymačkejte ze slupek,
papričky nasekejte a obojí vmíchejte k těstovinám. Přidejte rovněž lilek, bazalku a tvaroh. Ihned
podávejte.
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