Jablecny kolac

Kategorie: Moucniky

Autor: Monyszek

Suroviny

- Polohruba mouka 260 g
- Trtinovy cukr 220 g

. Mletd skorice 2 1zicka

. Maslo 0.5 kostka

- Jablka 6 ks

. Citronova Stava 2 1zice

Doba pripravy: 100 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceské republika

Postup:

Ve velké mise smichejte mouku, cukr a 1 1zicku skorice, pak pridejte zméklé maslo nakrajené na

kostiCky a prsty smichejte do smési pripominajici drobenku (pokud bude potreba, pridejte trochu
mouky). Dvé tretiny vzniklé smési natlacte na dno a boky kulaté formy o praméru 22 cm. Troubu
predehrejte na 180°C. Jablka oloupejte a nakrajejte na malé platky. V mise je smichejte se zbylou
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skorici a citronovou $tavou. Pak je vyskladejte do formy - klidné muze jejich vrstva koncit vys nez
tésto - a posypte zbytkem moucné smési. PeCte 1 hodinu a 15 minut. Servirujte zchladlé.



