Jablecno-hruskovy kolac s vlasskymi orechy
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Recepty.cz

Suroviny

Porce: 8

- Hrusky, oloupané, bez jadrince, nakrajené na 2,5 cm kousky 4 ks
- Jablka Granny Smith, oloupané, bez jadrince, nakrajené na 2,5 cm kousky 4 ks
- Citron 2 ks

- Krupicovy cukr 55 g

- Orechovy likér 2 1zice

- Mletd skorice 1.5 Izicka

- Mlety zazvor 1 1zicka

- Vanilkovy lusk 1 ks

- Vlasské orechy, oprazené 110 g

- Trtinovy cukr 1 Izice

. Zloutek, naslehany, smichany s 1 1Zici mléka 1 ks

- USlehana smetana k servirovani 300 ml

- TESTO

- Hladka mouka + 1Zice navic 400 g

- Mouckovy cukr 75 g

- Maéslo, vychlazené 200 g

Doba pripravy: 105 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

1. Nejprve udélejte tésto: mouku, cukr a dobre vychlazené maslo smichejte do smési pripominajici


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

strouhanku - idedlné to jde v robotu. Nechte jej pustény a postupné prilévejte 60 ml ledové vody,
abyste ziskali hladké tésto. Vytvarujte je do kulatého disku a dejte na 30 minut chladit.

2. Mezitim udélejte napln. Do velkého hrnce dejte kousky hrusek, jablek, Stavu z obou citrond, cukr,
likér, skorici, zazvor, seminka vyskrabana z vanilkového lusku a 125 ml vody a privedte k varu. Varte
asi 12 minut, aby ovoce zmeklo, ale nerozpadalo se. Sejmeéte z ohné a nechte zchladnout.

3. Troubu predehrejte na 200°C. Vymazte kulatou dortovou formu o pruméru 20 cm. Z tésta oddélte
asi 1/4 a tu dejte zpét do lednice, zbytek tésta vyvalejte mezi dvéma archy potravinarské folie do
tloustky 5 mm, téstem vylozte dno i boky formy. Dno propichejte vidlickou a dejte na dalSich 10-15
minut chladit. Pak priklopte pecicim papirem, zatézkejte pecicimi fazolemi a pecte 20 minut
dozlatova.

4. Mezitim nasekejte orechy nahrubo a smichejte je s trtinovym cukrem a extra moukou.

5. Upeceny zdaklad kolacCe vyndejte z trouby, na dno rozprostrete orechovou smés a na ni dejte
hruskovou (je-li v ni stdle jesté prilis tekutiny, ¢ast odeberte nebo precedte vse pres cednik).

6. Odebranou ¢tvrtinu tésta rovnéz vyvalejte do tloustky 5 mm, nakrajejte z néj 20 prouzki a
udélejte z nich ozdobnou poklici na kolac. Pritisknéte si ji k téstu na bocich, pak vSe potrete vajecnou

smési a pecte 20-25 minut dozlatova.

7. Servirujte teplé se zakysanou smetanou.



