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Suroviny

Porce: 8

- Polohruba mouka 380 g

- Jedla soda 1 1zicka

- Maslo 200 g

- Trtinovy cukr 280 g

- Vejce 2 ks

- Vanilkovy extrakt 1 1zicka

- Tmava ¢okolada, na kousky 300 g
- Bila cokoldda, na kousky 200 g

- SuSené brusinky 3 hrst

. Liskové orechy, prepulené 100 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Troubu predehrejte na 180°C. V mise smichejte mouku a sodu. V robotu naslehejte maslo a cukr do
svétlé a nadychané hmoty. Pak k ni postupné pridavejte moucnou smes, vejce a vanilkovy extrakt.
Nakonec do tésta vmichejte i obé cokolady a orechy. Pomoci 1zZice tésto odebirejte a na plechu
vylozeném pecicim papirem tvorte placicky. Pecte je 12-15 minut dozlatova.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

