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Suroviny

Porce: 6

- Spagety 400 g

- anglicka slanina 80 g

- strouzek ¢esneku 4 ks

- olej 4 1zice

- hladkd mouka 1 1zice

- vyvar 5 dl

- Slehacka 1.5 dl

- strouhany syr 50 g

. pepr, sul, zelend petrzelka 1 Spetka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Slaninu nakrajime na prouzky a na oleji ji vypeCeme dokrupava, pridame na tenké platky nakrajeny
cesnek, chvilku spole¢né osmahneme. Pak slijeme tuk, ktery zapraSime moukou a umichame svétlejsi
jisku, zalijeme ji vyvarem a Slehackou, dobre rozkvedldme a povarime. Pak prisypeme nastrouhany
syr a jesté za stalého michani povarime, az se syr rozpusti. Omacku podle chuti osolime a opeprime,
pripadné jinak okorenime. Mezitim uvarime v osolené vodé Spagety, scedime je a jeSté horké
promichdme s omackou. Na taliti Spagetyposypeme opecenou slaninou s ¢esnekem a nasekanou
zelenou petrzelkou.
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