Kureci srdicka na smetane
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Kureci srdicka 500 g
- Sladka paprika 1 Izice
- Hladka mouka 3 1zice
- Smetana 100 g

- Maslo 50 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci srdicka odblanime a uvarime je v osolené vodé domékka. Poté je precedime a scezenou vodu
si nechame na pozdéji. Cibuli oCistime, nakrajime nadrobno a na masle mirné osmahneme.
Osmazenou cibuli zaprasime paprikou a moukou, zalijeme vyvarem ze srdiCek, dikladné promichdme
a povarime asi 10 minut. Nakonec pridame smetanu a jesté kratce prohrejeme.

Hotova srdicka podavame s ryzi.
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