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Suroviny

Porce: 2

- Porek 2 ks

- Cherry rajcata 300 g

- Olivovy olej 1 Izice

- Cerné olivy bez pecky 15 ks
- Provensalské koreni 1 ks

. Pept, stl 1 Spetka

- Voda na podliti 1 dI

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Pérek ocCistime a nakrajime najemno, muzou byt koleCka nebo kousic¢ky. Cherry rajcatka rozkrajime
na pulky nebo ¢tvrtky. Olivy bez pecky také rozkrajime.

Na panvi rozehrejeme olivovy olej (pro lepsi chut pridame i kousek masla). Vhodime poérek a
osmazime dozlatova. Kdyz je pérek mékky a dost ubral na objemu, priddme rajcatka, olivy a kratce
restujeme. Salat ochutime soli, provensalskym korenim a peprem.

Rajcatovo-pérkovy salat podavame na nahratych talifcich jako lehky hlavni chod. Muzeme pridat
pecivo, je dobry i s varenym bramborem.
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