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Suroviny
Porce: 4

Hrách 2 hrnek●

Brambory menší 2 ks●

Vejce 2 ks●

Strouhanka 3 lžíce●

Pepř černý mletý 1 špetka●

Sůl 1 špetka●

Cibule 1 ks●

Česnek 3 stroužek●

Doba přípravy: 50 min

Obtížnost: Snadné

Určen pro: Vegetariáni

Způsob přípravy: Pečení

Zařazení: Oběd

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Hrách uvaříme doměkka, prolisujeme, osolíme, přidáme 2 vařené umleté brambory, 2 žloutky, 3 lžíce
strouhanky, pepř, kmín, najemno posekanou cibuli, 3 stroužky česneku a majoránku. Vše dobře
promícháme, utvoříme karbanátky, které pečeme v troubě na pečícím papíru potřeném olivovým
olejem.
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