Spagety se Slehackovou omackou
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 5

- Spagety 400 g

- Slehacka 4 dl

- cibule 1 ks

- olej 1dl

- bilé vino 125 ml
- zloutky 4 ks

- pepr 1 Spetka

. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 50 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Nadrobno nakrdjenou cibuli, osmahneme v rozpaleném oleji. Zalijeme vinem a michame tak dlouho,
az se tekutina vysmahne. Pfilijeme $lehacku (2 1Zice ponechédme stranou) a povarime. Zloutky
rozmichame se zbylou $lehackou osolime, opeprime, vmichdme do omécky a uz nevarime, jen
prohrejeme. Porce Spaget prelijeme omackou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

