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Suroviny

Porce: 8

- Vejce 5 ks

- Mouckovy cukr 200 g

- Hladka mouka 200 g

. Prdsek do peciva 1 balicek
- Rostlinny olej 100 ml

- Zakysana smetana 2 kelimek
- Skoricovy cukr 2 balicek

- PUDINK

- Vanilkovy pudink 2 balic¢ek
- Mléko 11

- Krupicovy cukr 3 Izice

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Nejprve uvarte pudink: pudinkovy prasek rozmichejte v hrnku mléka, pak vmichejte cukr. Zbylé
mléko vlijte do rendliku a zahrejte tésné pod bod varu, pak vlijte smés z hrnku a uvarte dle navodu
na obalu do hustého pudinku. Nechte jej zchladnout. Vejce utrete s cukrem do svétlé a nadychané
hmoty, pridejte mouku s praskem do peciva a olej a tésto prendejte na plech vylozeny pecicim
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papirem. Ns syrové tésto davejte 1zici uvareny pudink. Pecte pri 180°C asi 20-30 minut. Kolad¢ nechte
zcela zchladnout, pak jej potrete zakysanou smetanou a posypte skoricovym cukrem. Dejte na 4
hodiny do lednice. Podavejte nakrajené na Ctverce.



