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Suroviny

Porce: 4

- Cibule, nasekana najemno 1 ks
- Olivovy olej 1 Izice

- Ryze 250 g

- Houby 250 g

- Kureci vyvar 700 ml

- Smetana ke Slehéni 0.5 kelimek
- Rozdrobend niva 80 ¢

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibulku osmahnéte dortizova na oleji, pridejte ryzi a kratce ji rovnéz osmahnéte, aby se obalila
tukem. Pridejte pokrdjené houby, zalijte ¢asti vyvaru, dle potreby dolévejte a varte do zméknuti ryze.
Nakonec pridejte smetanu smichanou s nivou a ihned podavejte.
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