Bramborovy salat s cervenou cibuli
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Suroviny

Porce: 4

- Brambory 600 g

. Cervené cibule 1 ks

- Mrkev 1 ks

- Petrzel 1 ks

- Kousek celeru 1 ks

- Mrazeny hréasek 100 g

. Sterilované okurky 4 ks

- Vejce uvarena natvrdo 4 ks
- Majonéza 2 1zice

- Smetanovy jogurt 2 1zice

- PInotucnd hor¢ice 1 1zZice

- Ocet 1 ks

- Mlety bily pepr a sul - dle chuti 3 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory uvarime ve slupce, nechame vychladnout, poté je oloupeme, nakrajime na malé kosticky a
nasypeme do misky. Cibuli nakrajime nadrobno, nasypeme do cedniku, prolijeme vrouci vodou a
pridédme do misy k bramboram.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Mrkev, petrzel a celer oskrabeme, omyjeme a uvarime spole¢né s hraskem domékka. Pak korenovou
zeleninu nakrdjime na malé kosticky a spolu s hraskem, nadrobno nakrajenou okurkou a nasekanymi
vejci prisypeme k bramboram. Majonézu promichdme s jogurtem a hotcici a vmichdme k salatu.
Podle chuti osolime, opeprime a pripadné dochutime octem. Bramborovy salat nechame ulezet v
chladu alespon hodinu.



