Bramborovy salat s koprovou nadivkou
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Suroviny

Porce: 4

- Brambory 600 g

- Saldtova okurka 1 ks

- Olivovy olej 2 Izice

- Cesnek 1 strouZek

- Zakysana smetana 200 g

- Citronova stava 1 lzice

- Vejce 4 ks

. Cerstvé mlety pept, stl - dle chuti 3 $petka

Doba pripravy: 50 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory uvarime ve slupce domékka a nechdme vychladnout. Pak je oloupeme, nakrajime na
meésicky, promichdme s nakrajenou okurkou a olejem, osolime a operime. Cesnek oloupeme,
prolisujeme a spolu s citronovou Stavou a nasekanym koprem smichdme se smetanou.

V hrnci privedeme k varu asi jeden litr vody, osolime a koncem varecky ve vodé vytvorime vir. Vejce
rozklepneme do nabéracky a tu opatrné ponorime do vody. Vejce nechame vyklouznout, zmirnime
plamen a varime asi dvé minuty. Poté vejce vyjmeme a nechame okapat. Stejné pokracujeme s
ostatnimi vejci.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Salat rozdélime na talire, prelijeme koprovou zalivkou a zavrSime vejcem.



