Krkovice na cernem pivu a bylinkach

Kategorie: Maso

Autor: kuchtik.honza

Suroviny

Porce: 4

- Veprova krkovice 4 platek
. Cerné pivo 0.3 1

- Kecup 4 lzice

- Olivovy olej 3 1zice

- Rozmaryn 1 snitka

. Salvéj 1 snitka

- Tymian 1 snitka

- Chilli koreni 1 Spetka

. Sl 2 Spetka

- Pepr Cerny mlety 1 Spetka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Rozmaryn, Salvéj a tymidn nasekame a smichame s olivovym olejem a Spetkou chilli koreni.
Primichame kecup a ¢erné pivo.Vse dobre promichame.

Platky krkovice z obou stran potfeme pripravenou marinadou a nechame v lednici do druhého dne
odlezet.

Pred grilovanim osolime a opeprime.

Po ugrilovani nechdme steak 5 minut odpocinout.

Podévame s pecivem, gratinovanymi brambory, opeCenymi brambory, hranolky, brambory pecenymi
v alobalu.



