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Suroviny

Porce: 4

- Vejce 6 ks

- Mensi cibule 1 ks

- Jarni cibulka 1 ks

- Drozdi 1 kostka

- Olivovy olej 2 1zice

. Mlety pepf, sul - dle chuti 2 $petka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Restovani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Oloupanou cibuli nakrdjejte najemno a jarni cibulku na kolecka.

Cibuli orestujte na rozpaleném oleji. Az zesklovati, pridejte rozdrobené drozdi a pri stredni teploté je
rozehrejte a michejte, dokud nezhoustne.

Jakmile zaCne drozdi tmavnout, pridejte kolecka cibulky a rozslehana vejce. Osolte, opeprete a
michejte, dokud se vejce nesrazi. Pomazéanku muzete podavat teplou i studenou a ozdobit ji podle
chuti ¢erstvymi bylinkami a zeleninou.
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