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Suroviny

Porce: 4

- Pevné hrusky 4 ks

- Cukr 200 g

- Pomeranc 1 ks

- Horka ¢okolada 100 g
- Smetana 100 ml

- Maslo 20 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cukr svarte s pomerancovou $tavou a kouskem kary.

Hrusky oloupejte, zespodu vyriznéte jadernik a vlozte je do sirupu. Pri mirné teploté je varte 10-15
minut domékka. Do kastrulku vlozte maslo, vlijte smetanu, naldmejte cokoladu a pridejte polovinu
drceného pepre. Velmi zvolna varte a michejte, dokud se ¢okolada nerozpusti a nespoji se s ostatnimi
prisadami. Potom smés odstavte. Hrusky vyjméte ze sirupu, rozdélte je do misek, prelijte
cokolddovou omackou a posypte zbylym peprem.

Podévejte teplé nebo dobre vychlazené.
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