Pecené kureci kousky na cesneku
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Suroviny

Porce: 4

- Kure 1 ks

- Vétsi brambory 4 ks

- Cibule 2 ks

- Olivovy olej 4 1zice

- Tymian 2 Izicka

- Cesnek cely 2 ks

. Sul - dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kure oplachnéte a osuste. Rozporcujte je na kousky, osolte a dejte do pekacku. Jednu hlavicku
cesneku rozdélte na strouzky, oloupejte je, nakrajejte na platky a pridejte na dno pekacku. Cibule
oloupejte, podélné pokrajejte na osminky a také pridejte do pekacku.

Obsah pekacku doplite tymidnem, pokapejte olejem, priklopte a v troubé vyhraté na 180 °C pecte 20
minut.

Pridejte dukladné omyté, na osminky nakrajené brambory, prekrojenou a oplachnutou zbylou
hlavicku Cesneku a podle potreby lehce podlijte. Pecte dal alesponi 20 minut. Potom odklopte a
dopecte dozlatova.
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