Rychly kolac s jablky a tvarohem
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Suroviny

Porce: 5

- Hladka pSeni¢na mouka 150 g

- Vejce 1 ks

- Cukr 150 g

- Hera 100 g

- Jablka 500 g

- Mékky tvaroh 250 g

. Skrobovéa moucka nebo vanilkovy pudinkovy prasek 1 IZice
. Pal citronu 0.5 ks

- Tuk 1 ks

- Trochu mouckového cukru na posypani 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Mouku prosejte a smichejte se 3 1zicemi cukru. Pridejte Zloutek a nastrouhanou Heru a vypracujte
hladké tésto.

Vylozte jim dno vymazané kolacové formy. Jablka oloupejte a nakrajejte na platky. Z bilku uslehejte
tuhy snih. Tvaroh smichejte se Skrobovou mouckou, zbylym cukrem a citronovou $tavou a karou. Do
hmoty zlehka vmichejte snih a jablka a rozetrete ji na tésto. Povrch uhladte a formu vlozte do trouby
vyhraté na 180 °C.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Kolac upecte dozlatova, nechte vychladnout a pocukrujte.



